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Para maximizacdo dos resultados de producdo na ovinocultura, devem-se melhorar os indices zootécnicos,
principalmente com a reducdo na idade de abate dos cordeiros, sendo o creep feeding (fornecimento de
racdo em comedouro seletivo) uma opgdo nesse contexto com grande importdncia no contexto
produtividade Sendo assim, este estudo foi realizado com o objetivo de avaliar o desempenho de cordeiros
mesticos Dorper machos e fémeas, em creep feeding recebendo racdo peletizada até a desmama. O
experimento foi realizado no setor de ovinocultura da Universidade do Oeste Paulista, localizado no
campus Il. Foram utilizados 33 cordeiros machos e fémeas (17 fémeas e 16 machos), oriundos do
cruzamento de fémeas da raga Santa Inés e Texel, com machos da raga Dorper. A partir do 142 dia de vida,
foi oferecido aos cordeiros uma ragdo completa (20% PB e 80% NDT) ad libitum, peletizada em sistema de
creep feeding coletivo. Os cordeiros foram pesados apds o nascimento e a cada 15 dias para determinagao
do peso e do ganho de peso diario (GPD). O delineamento experimental foi o inteiramente casualizado. Os
dados coletados para cada variavel foram submetidos a analise de variancia onde a comparagao das médias
foi realizada pelo teste Tukey em nivel de significancia de 5% por intermédio do programa estatistico
ASSISTAT. Para a variavel peso de cordeiros machos e fémeas mestigos Dorper mantidos em creep-feeding
do nascimento até a desmama observou-se efeito linear (p < 0,05) positivo, ou seja, os machos obtiveram
maior peso que as fémeas em todas as pesagens. Sendo os machos desmamados com media de 22,9 kg e
as femeas com 17,0 kg de peso vivo. A media geral do peso a desmama foi de 19,0 kg. Em relacdo ao ganho
de peso para machos e femeas mesticos Dorper mantidos em creep-feeding do nascimento até a desmama
verificou-se maior ganho de peso em todos os periodos (p < 0,05), para os machos, apresentando estes
média de 0,247 Kg/dia e para as femeas média de 0,180 Kg/dia. O sistema de alimentacdo privativa (creep-
feeding) proporcionou maior peso aos cordeiros machos, sendo de extrema importancia nos sistemas de
producao intensivo, uma vez que animais desmamados com peso mais elevado sdao mais resistentes e
sofrem menos com o estresse causado pela interrupgdo da fase de amamentacdo. Em relagdo ao ganho de
peso, a superioridade dos machos em relacdo as fémeas ocorre principalmente devido ao dimorfismo
sexual e a influéncia hormonal, pois os machos apresentam maior numero de fibras musculares em relacédo
as fémeas no mesmo musculo, o que confere maior ganho de peso aos machos. Esse aumento no nimero
de fibras nos machos é regulado pela testosterona no inicio de diferencia¢do celular fetal. O uso da ragdo
peletizada no sistema de creep feeding proporcionou aos cordeiros peso satisfatério a desmama. Em
relacdo ao ganho de peso, o resultado também se apresentou satisfatério provavelmente por serem
cordeiros mesticos.
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A eficdcia do sistema de producdo de embrides in vitro (PIV) é dependente da maturacao,
fecundacado e cultivo in vitro. Alguns fatores, como a falta de padroniza¢do na PIV podem provocar
variacdes nas taxas de desenvolvimento e diferengcas no padrdao de expressdo quantitativa de
genes importantes na pré-implantacao. Em vista disso, torna-se necessario o desenvolvimento de
um método eficiente de PIV para embriGes bovinos até o estddio de blastocisto, sob condi¢bes
controlaveis. A maturac¢do in vitro (MIV) é uma das etapas determinantes para o sucesso da
técnica e resultados insatisfatorios nesta fase alteram o desenvolvimento, a sobrevivéncia e a
implantacdo embriondria. A suplementacdo do meio de MIV com fatores de crescimento
presentes no ambiente folicular vém sendo utilizada no intuito de tornar o ambiente mais
parecido com o que ocorre in vivo. Quando os odcitos sdo tirados de seu ambiente, para a
producdo in vitro de embriGes, eles perdem a sua defesa natural, portanto, cuidados especiais,
como a adicdo de antioxidantes, podem ser tomados para evitar que o estresse oxidativo ocorra
(WANG et al., 2002). O 4cido ascérbico é um antioxidante que reduz o a-tocoferol, os perdxidos e
as espécies reativas de oxigénio. Esta vitamina serve, principalmente, para prevenir a formacdo de
hidroperéxido de lipidios nas lipoproteinas plasmaticas e de membrana. O objetivo do presente
projeto sera avaliar a influéncia do meio de maturacao suplementado com 4acido ascérbico, sobre
a maturagdo citoplasmatica in vitro de odcitos bovinos. Nesse projeto serao utilizados ovarios de
fémeas bovinas zebuinas, oriundos de abatedouro. Os foliculos serdo aspirados e os complexos
cumulus-oécitos recuperados serdo selecionados e classificados de acordo com suas qualidades
visuais em: Grau |, Il, Ill, Desnudo e Atrésicos (LONERGAN, 1992). Apds a selecdo e classificacdo, os
odcitos serdo maturados com dois meios (TCM 199 e TCM 199 suplementado com 4cido
ascorbico), durante 24 horas, a 38,5°C, em atmosfera de 5% de CO2 em ar. Apds a maturacdo, os
odcitos de cada grupo serdo utilizados para avaliacdo da maturacgdo citoplasmatica. Esta pode ser
avaliada pela distribuicdo das organelas por microscopia eletrénica (FERNANDES, 2004), migracao
dos granulos corticais (CURCIO, 2005), clivagem partenogenética (CARNEIRO et al., 2001), ou
técnicas de fecundacdo (CARNEVALE, 1996). No presente trabalho, para caracterizacdo da
maturacdo citoplasmadtica, os odcitos serdo classificados segundo a distribuicdo dos granulos
corticais, sendo considerados imaturos, parcialmente maturos ou maturos, de acordo com a
metodologia proposta por Hosoe e Shioya (1996). A estatistica dos dados sera feita pela Andlise de
Variancia para verificar a influéncia do meio de maturacdo sobre a qualidade da maturacdo
citoplasmatica, seguido do teste de Tukey ou do teste de T-Student para identificar as diferencas
significativas. Os resultados serdo considerados estatisticamente diferentes quando P < 0,05.
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A eficdcia do sistema de producdo de embrides in vitro (PIV) é dependente da maturacao,
fecundacgao e cultivo in vitro. Alguns fatores, como a falta de padronizagao na PIV podem provocar
variacdes nas taxas de desenvolvimento e diferengcas no padrdao de expressdo quantitativa de
genes importantes na pré-implantacao. Em vista disso, torna-se necessario o desenvolvimento de
um método eficiente de PIV para embrides bovinos até o estadio de blastocisto, sob condi¢des
controlaveis. A maturac¢do in vitro (MIV) é uma das etapas determinantes para o sucesso da
técnica e resultados insatisfatérios nesta fase alteram o desenvolvimento, a sobrevivéncia e a
implantacdo embriondria. A suplementacdo do meio de MIV com fatores de crescimento
presentes no ambiente folicular vém sendo utilizada no intuito de tornar o ambiente mais
parecido com o que ocorre in vivo. Quando os odcitos sdo tirados de seu ambiente, para a
producdo in vitro de embrides, eles perdem a sua defesa natural, portanto, cuidados especiais,
como a adicdo de antioxidantes, podem ser tomados para evitar que o estresse oxidativo ocorra
(WANG et al., 2002). O 4cido ascérbico é um antioxidante que reduz o a-tocoferol, os perdxidos e
as espécies reativas de oxigénio. Esta vitamina serve, principalmente, para prevenir a formacdo de
hidroperéxido de lipidios nas lipoproteinas plasmaticas e de membrana. O objetivo do presente
projeto sera avaliar a influéncia do meio de maturacdo suplementado com dacido ascérbico, sobre
a maturacdo nuclear in vitro de odcitos bovinos. Nesse projeto serdo utilizados ovarios de fémeas
bovinas zebuinas, oriundos de abatedouro. Os foliculos serdo aspirados e os complexos cumulus-
odcito recuperados serdo selecionados e classificados de acordo com suas qualidades visuais em:
Grau |, Il, 1ll, Desnudo e Atrésicos (LONERGAN, 1992). Apds a selecdo e classificacdo, os odcitos
serdo maturados com dois meios (TCM 199 e TCM 199 suplementado com acido ascorbico),
durante 24 horas, a 38,5°C, em atmosfera de 5% de CO2 em ar. Apds a maturacao, os odcitos de
cada grupo serdo utilizados para avaliar a maturacdo nuclear. A visualizacdo dos cromossomos dos
odécitos e determinacdo dos estadios nucleares de maturacdo podem ser examinado sob
microscopia ética com contraste de fase (LI et al., 2002), ou por fluorescéncia (MIYARA et al.,
2003). Os odcitos que sdo capazes de retomar a meiose apresentam dois grupos de cromossomos
bem condensados, com corpusculo polar evidente (SUN et al.,, 2004). Os odbcitos serdo
classificados quanto a maturagdao nuclear através do estagio de progressdao nuclear, sendo
considerados maturos os odcitos no estdgio de Metafase Il. A estatistica dos dados sera feita pela
Andlise de Variancia para verificar a influéncia do meio de maturacdao sobre a qualidade da
maturacdo nuclear, seguido do teste de Tukey ou do teste de T-Student para identificar as
diferencas significativas. Os resultados serdao considerados estatisticamente diferentes quando P <
0,05.
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A cadeia produtiva brasileira voltada para ovinocultura de corte continua desestruturada e ha
escassez de dados, portanto, o presente trabalho visa o levantamento de dados e a avaliagao
mercadoldgica dos produtos. Hd dados que mostram que o rebanho nacional ndo é capaz de
suprir a demanda sendo assim ha grande numero de exportacbes de produtos carneos
proveniente de paises como Uruguai,Paraguai,Argentina,Nova Zelandia e Australia.Estudos
apontam que nos ultimos dez anos, menos de 50% do total consumido de carne ovina no Brasil foi
importado, sendo o Uruguai o principal parceiro comercial do Brasil na importagao de carne ovina.
O Brasil possui um grande potencial para a produ¢ao de carne ovina, e com mao- de- obra
qualificada, hd uma producdo de produtos carneos de qualidade, o que ira reduzir o custo por do
produto, e se tornard mais a acessivel aos consumidores de baixa renda. O presente trabalho
busca saber a influéncia das varidveis no preco da carne: tipo de estabelecimento,corte
carneo,tipo de embalagem,presenca de marca na carne,pais de procedéncia do produto,estado de
procedéncia do produto,municipio de procedéncia do produto e preco por quilo. Serdo analisados
itens do composto mercadoldgico da carne ovina disponivel aos consumidores na cidade de
Presidente Prudente,e caracterizado pelo produto(no que se refere ao corte oferecido, tipo de
embalagem, presenca de marca e procedéncia), preco de venda ao consumidor e ponto de venda
(tipo de estabelecimento). Desta forma, pretende-se identificar as seguintes varidveis: Variavell =
tipo de estabelecimento(acougues, boutiques de carnes,etc) Var2 = corte carneo (paleta, pernil,
costela, carré, e outros) Var3 = tipo de embalagem (vacuo, sem embalagem) Var4 = presenca de
marca na carne (sim/ndo) Var5 = Pais de procedéncia do produto Var6 = Estado de procedéncia do
produto Var7 = Municipio de procedéncia do produto Var8 = preco/kg As informacbes serdo
obtidas em levantamento de dados originais por meio de entrevistas telefénicas. A analise dos
resultados ocorrerd a partir de tabulacdo e analise de distribuicio de classes de frequéncias
relativas para cada varidvel identificada. Apds,serdo realizadas andlises comparativas entre os
diferentes estabelecimentos e diferentes estados e paises de procedéncia da carne, utilizando
para tanto, as médias de precos/kg de cortes selecionados. Finalmente, com as varidveis 5,6 e 7
sera elaborado um mapa tematico identificando as diversas origens e procedéncias da carne ovina
comercializada em Presidente Prudente(fluxo logistico), que sinalizardo a relacdo entre as
localidades de fornecimento e comercializagdo dos produtos. Cabe ressaltar que nesta pesquisa
ndo serd necessaria a compra do material (corte carneo), os fatores serao todos por observacdo e
anotacoes.
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A preferéncia pela carne ovina no mercado brasileiro apresenta aspectos comuns, como a busca
por carne macia com pouca gordura e muito musculo, comercializada a pregos acessiveis, sendo as
caracteristicas sensoriais mais importantes sao a cor, suculéncia, textura (dureza ou maciez), odor
e sabor, sendo que estas variam de acordo com a espécie, raca, idade e peso de abate, tipo de
dieta e manejos pré e pds-abate. Portanto, o objetivo desta pesquisa serd avaliar as caracteristicas
guimicas e qualitativas de alguns cortes de carne ovina comercializadas em Presidente
Prudente. O experimento sera conduzido em Presidente Prudente-SP, em hiper e supermercados,
acougues e boutiques que comercializam carne ovina. Apds, a aquisicdo do principais cortes
(perna e paleta) estes serdo submetidos a testes relacionados a qualidade da carne, como: pH,
coloracdo, perda de peso no cozimento e for¢a de cisalhamento. A analise da composi¢ao quimica
serd feita no laboratdrio de Bromatologia e Nutricao Animal da Unoeste e contemplara as
seguintes analises: proteina, lipideos, cinzas e umidade Os dados obtidos serdo analisados pelo
teste de Duncan com 5% de significancia.
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A comparac¢ao da producdao mundial de ovinos com a nacional indicou que o Brasil apresenta uma
parcela pequena, mas com grande potencial para expansao da atividade. Um dos fatores mais
preponderantes para a expansao do mercado da carne ovina no Brasil é a qualidade das carcacas,
awnso a carne uma fonte de proteina de alto valor biolégico e estd presente na dieta das
populacdes de quase todos os paises apresentando substratos excelentes para o desenvolvimento
microbiano, pois tem rica composi¢ao quimica. Os microorganismos podem agir neste substrato,
como agentes causadores de deterioragdo, diminuindo o valor nutritivo e se tornando um
potencial vetor de processos patolégicos. Os problemas encontrados podem ser minimizados
através de um sistematico controle de qualidade. Neste contexto, uma das grandes preocupacdes
envolve a tentativa de diminuir a contaminagao microbiana contribuindo cada vez mais para a
diminuicdo das Doengas Transmitidas por Alimentos, gerando produtos carneos de melhor
gualidade para o consumo. O objetivo serd avaliar a qualidade microbioldgica da carne de ovinos
comercializada em diferentes setores alimenticios de Presidente Prudente-SP. As metodologias
serdo conduzidas no municipio de Presidente Prudente, e desenvolvidas no Setor de Microbiologia
da UNOESTE no Laboratdrio de Tecnologia de Alimentos (LTA). Sera realizada uma pesquisa para
identificar os locais onde a carne ovina é comercializada, seguida da compra dos cortes
encontrados (perna, paleta) e estes serdo acondicionados sob refrigeracdo até o processamento.
Serdo coletadas 03 pecas de cada corte cdrneo ovino, com a mesma procedéncia, em cada
estabelecimento (Hiper e supermercados, agougues e boutiques). Em seguida serdo realizadas as
analises microbioldgicas, de acordo descritas a seguir: Salmonella,Coliformes Totais e
Termotolerantes,Staphylococcus e Bolores e Leveduras. Sera feita uma analise descritiva dos
resultados encontrados.
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